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編輯室報告

歲末鈴聲響徹雲霄，

終於來到一年之末，

現在，讓我們舉杯慶賀一同走過的無數美好生活，

祝福下個年度的所有。

Cheers	~

Wish	you	a	Merry	Christmas	and	a	happy	New	Year	!
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聖誕祝福

聖誕祝福

「平安夜，聖善夜，

　萬暗中，光華射，

　照著聖母也照著聖嬰，

　多少慈祥也多少天真，

　靜享天賜安眠，靜享天賜安眠。」

Messias
　　兩千多年前，以色列白冷城的某個夜裡，牧羊人在曠野

中聽見來自天上的聲音，告知他們救世主即將降臨人世、解

救世間苦難。當晚，瑪利亞於馬槽中產下的不只是一位嬰孩，

更是和平與希望的象徵──耶穌基督。祂的降生宣告盲者重

見色彩的艷麗、聾者復聽

音律的美妙、啞巴獲回高

聲呼喊的權利、俘虜與受

迫者迎向自由，所有殘傷

消逝無影，為疾苦的世界

開啟新紀元。

　　兩千多年後，風格來

到位於台中市三民路、創

建至今已 96 年的「耶穌救主總堂」拜訪幸英宏神父，聽聽、

聊聊聖誕節與耶穌基督之間的大小故事。幸神父告訴我們，

天主給予人們最大的禮物就是「自由」，卻也導致犯罪，就

像亞當與夏娃承受不住魔鬼的誘惑，摘下那顆名為罪惡的蘋

果。現實生活同樣充滿各種魅言蜚語，為追尋更好的品質、

實現理想，我們必然做出許多抉擇，此時本性與靈性一定互

相拉扯，而戰勝的往往都是本性。每一回的教訓皆使我們滿

身是傷，但世界不會因你或誰停止運轉，切勿自我封閉，耶

穌基督之光會照耀予你、驅散黑暗，試著為自己找到出口並

學習寬容；生命中一切喜怒哀樂、悲歡離合無可避免，當你

內心擁有願意追隨的信仰，便能將之潛移默化。
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風格聖誕

　　縱使如今的聖誕節充滿商業性質，依然可見它的「美」。

掛滿小燈泡的聖誕樹源自十七、八世紀的德國，教徒於聖誕

節當天會在樹上點蠟燭，為身處寒冷冬夜的過路者添上幾許

暖意，爾後演變成天主教的點燈儀式；互相交遞的禮物不分

便宜貴重，送的是實質之上的關懷與喜悅；門前的槲寄生相

傳與北歐「和平之神」伯德（Balder）有關，代表著聖誕節

的精神意涵：「愛」、「和平」與「寬恕」，據傳在槲寄生

下親吻的情侶，能相廝永遠。然而最根本的，還是我們應當

滿懷平安、喜樂之心，期待耶穌基督每一次福音來臨。

　　訪後，風格有幸參與幸神父所主持的一台彌撒。隨著彌

撒進行，信徒眼裡的虔誠伴上教堂溫暖的黃色暈光，心中注

滿了寧靜、祥和之氣，徹底感受耶穌基督所言：「從今天開始，

我會與你們永在。」

　　厄瑪努耳。 台中市耶穌救主總堂

台中市中區三民路二段 100 號

04-22223807

風格聖誕

新的一年將至，
雙人小世界亦或三五好友狂歡，
都值得上演一場歲末好食。

讓松柏樹頂的星光引導你們至伯利恆，
享受來自上天的恩賜。

Bon Appétit!
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傻子廚房

　　兩個認識了二十幾年的好朋友，一個是電腦動畫師，另一

個是數學老師，從小就喜歡一起尋找美食，北中南吃透透。兩

人在某次的假期，一起到帛琉潛水散心，也在這次的旅行中，

決定回台灣就辭掉原本的工作，一起跟隨著對料理的熱情。

　　傻子廚房以美式漢堡為出發點，用義式手法料理，著重於

食材的原味，加上日式的精緻文化精神，講求食材味道間的融

合度，他們花了很多心力在許多口味的微調上，所以希望來享

用漢堡的時候，千萬別把漢堡麵包和漢堡肉一樣樣拆開來吃，

請豪邁的大口一咬，讓嘴裡充滿各式各樣的精選食材，感受他

們精心調配的美食交響曲。

　　老闆回憶起小時候總喜歡賴在廚房，幫忙媽媽一起煮飯，

廚房是全家人生活的中心。傻子廚房希望呈現「家」的感覺，

將每位顧客當作家人一般，精選最棒的食材用心烹煮，希望帶

給大家最溫暖的料理。

聖誕節限定烤火雞

粗粒胡椒、岩鹽、羅勒、紅椒粉、

奶油作佐料，搭配蘿蔔、南瓜和彩

色馬鈴薯，金黃色澤的火雞，肉質

鮮嫩美味，聖誕節限定，要先預約

訂購喔！

雙起士牛肉堡

店內用心製作的手工漢堡肉，肉餅

新鮮多汁，搭配瑞士起士、切達起

士、牛番茄片、洋蔥、酸黃瓜，牛

肉堡的經典口味！

頂級紐約客牛排堡

選用 Prime 頂級紐約客牛排，僅以

胡椒與海鹽調味，保留了牛肉的原

味，別擔心一整塊牛排會不好咬，

傻子廚房貼心的在烹飪的過程中，

刻劃看不見的刀痕，讓您輕輕鬆鬆

的享用！

台中市林森路 212-3 號
04-23759113
週二至週日
11:00 - 21:00

 Pash Diner
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森林旁邊  La Forêt
　　在台灣欒樹盛開的季節，金黃花瓣隨著微風飄舞，城市中

又多了一處令人微笑的地方—森林旁邊。位在英才路上，依傍

著綿延數公里的城市樹林，於是有了這美麗的名字。

　　森林旁邊的許多元素和精神來自於老闆夫婦在南歐的旅行

經驗，他們的環法蜜月旅行，從巴黎這個城市慢慢往下走，一

到普羅旺斯就決定待下來，將之後的行程全部取消，因為愛上

那邊的陽光、美食、生活方式，他們不趕行程、不特別去哪，

每天穿梭於不知名的小巷間體驗當地生活，在草地樹蔭間分享

房東媽媽的拿手家常菜，那一盤接著一盤的大份量料理，大家

伴著歡笑聲傳遞分享。這樣的氣氛讓他們印象深刻，想把這樣

的感覺帶回台灣，於是森林旁邊提供多人分享餐，打破了我們

對西餐的刻板印象，原來西餐不一定要一人一盤、各吃各的，

也能享受分享的樂趣。在這邊不須正襟危坐、不須拘泥用餐禮

儀，把心完整的保留給味蕾和身邊最親愛的好朋友們吧！

　　森林旁邊對於食材的挑選講求「當地、當季」，使用台灣

當地最新鮮的食材，跟隨著四季的腳步做變化，沒有繁複的料

理手法，呈現食材最原味的甘甜，簡單的料理樸素卻暖上心頭。

台中的我們很幸福，有著和普羅旺斯一樣的陽光、溫度，現在，

我們更擁有了相同的飲食體驗。

麋鹿的微笑　聖誕 6 人分享餐

手工麵包 *12 ／森林濃湯 *6 ／主廚私房烤羊膝／噴火馬鈴薯／

特製拼盤 ( 布拉格香腸、德國香腸、義大利 salami、酸奶馬鈴薯、時蔬 ) ／	

紅酒西洋梨 *6 ／洛神玫瑰 or 冷泡綠茶 ( 可續壺 )

台中市西區英才路 615 號

04-23758123

週一至週日	11:00-15:00

　　　　　	17:00-21:30
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　　一抹陽光灑落在街角的歐風建築，鵝黃色的外觀舒適的令

人想多看幾眼，走近一瞧才發現是一家義大利特色料理餐館

─ Franco Papa( 法藍爸爸 )。輕輕推開 Franco Papa 的門，看見

暖暖光暈映照在歐式風格的牆飾上，格子紅的桌巾襯著木質紋

路的椅子，耳邊傳來義大利歌曲美妙的樂音，舒服的坐下來就

彷彿回到了家，可以慢慢享用一道道用心製作的佳餚。

　　「法藍爸爸」的名稱來自於年輕時期老闆在飯店工作為一

位義大利老先生服務了長達一個月之久，過程中從未有任何表

示，卻在最後離開飯店之際給了她一個月的小費，表示對她服

務過程的認同與鼓勵；也因此以老先生的「姓氏」（Franco）

做為店名，紀念這一段美好回憶，更成為開設義大利餐館的淵

源之一。

　　Franco Papa 希望每位客人可以放鬆、專心的享受眼前每一

道料理，盡情品嚐手工義大利麵條的香味、義式薄餅的酥脆；

再閒話家常的與你聊聊義大利美食，就如同老朋友一般的提供

最好的招待與貼心的服務。Franco Papa 更嚴選台灣在地新鮮的

食材，用最傳統的義大利料理方式烹煮，則是法藍爸爸要給每

一位顧客的美味堅持。

　　今年法藍爸爸也特別為了聖誕節，精心設計了雙人套餐，

用蜜梨櫻桃鴨佐蔓越莓醬汁、南瓜泥佐明太子魚卵、莎莎醬墨

西哥薄餅等…一道道誘人的前菜陸續端上沙拉吧無限供應，餐

前甜酒則為聖誕節揭開了序幕，香氣四溢的義式鄉村烤雞、香

料羊煎排更是令人食指大動。在這美好的日子裡邂逅最道地的

義式佳餚，與家人、朋友、情人一起來到 Franco Papa，度過一

次與眾不同的聖誕時光。

法藍爸爸  Franco Papa

台中市東興路三段 392 號

04-23296221-2
平日	11：00-14：00
　　	17：00-22：00
假日	11：00-22：00
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　　經過一棟棟正在大興土木的七期高樓，來到位於朝富路

156 號的「品爵生活」，眼前灰色基調、線條極簡的店面，

讓細雨中的品爵生活更顯姿態優雅，輕推玻璃門走進屋內，

則是一室的典雅情調；而今日至此，來找尋一個關於餐酒雙

響的體驗。

　　法式料理源為法國君爵在宮廷的奢華飲食風氣，後來因

效仿流入民間，這樣的精緻美食藝術才逐漸普遍。對於第一

次接觸法式料理的人，經常是不知從零琅滿目的菜單中做選

擇，所以主廚 Ryan 會細心的瞭解客人喜好，用引導的方式讓

你找到合適自己的餐點，侍酒師 Alex 則為你所選擇的餐點挑

選出完美的搭配酒品，達到美味合一。而「餐酒搭配」的絕

妙之處就是從酒與食物的本質找到聯繫，彼此互相平衡或呼

應，交織成音樂般的合諧共鳴。

　　品爵讓這樣的飲食文化融入你我的生活中，品味料理、

品嚐美食、玩味料理藝術，豐富你的五感；聖誕節的品爵，

將以法式料理中的禽類為主，用當令食材融合傳統作法，重

新設計法國聖誕料理。隨時處於奔忙狀態的現在生活，品爵

給予一個緩慢且優美的節奏感，引你進入一段段美食故事，

欣賞不同的章節風情，享受餐酒雙響的體驗。

品爵生活 法式小館
台中市西屯區朝富路 156 號

04-88555945

Open	11:30-14:00

							18:00-21:30
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西班牙廣場 KM.0
　　隱身於大英街及大墩四街交叉口的西班牙廣場 KM.0，自東

山店移至目前的大英店營業已近 8 年。當初老闆 William 放棄

去英國攻讀研究所的機會，選擇到西班牙開始他一年的創業學

習之途。眾多國家怎麼就如此堅決西班牙？ William 笑著說：

「因緣際會。」8、9 年前，William 因工常跑西班牙，爾後深

深愛上他們的文化。

　　在 William 店裡有兩項關於料理的堅持：番紅花及「簡單

卻不失道地」。番紅花是製作 Paella 必備香料，沒有太強烈的

味道，奇妙在於能夠昇華食材本身風味，金黃色澤更是由其而

來，即使價比黃金高，為了不失 Paella 原始樣貌，一定不偷工

減料。雖不是來自當地「原汁原味」，但絕對是運用所學西班

牙傳統料理方式，搭配台灣時令材料去烹調每一道餐點。

　　來到店裡的客人，William 希望你是真正來享受吃飯的，

大家聚在餐桌上，彼此分享最近發生的事、喝點小酒，這段等

待餐點送上的時間才是最重要，人與人之間的互動產生了溫

度，連帶著店也會有了生命。

　　Plus Ultra；Welcome to Spain ！

海鮮燉飯

擠上些許檸檬汁帶出蝦子、魷魚及

蚵蠣的鮮甜，搭配吸飽湯汁的米粒

乘上底部越嚼越香的鍋巴，融合番

紅花後的金黃色澤，視覺與味覺的

雙重享受。

岩鹽霜降豬佐蘆筍蕃茄

僅用岩鹽提出豬肉本身的甜味，肉

質軟嫩彈牙，蘆筍的清爽與小番茄

的酸甜，淋上橄欖油與醋調味，就

是道美味的 Tapas。

嫩煎小里肌佐 Whisky	Sauce

不同於紅酒為基底的醬汁，擁有穀

香 原 味 的 Whisky Sauce 完 全 不 膩

口，也是老闆 William 私下愛吃的

料理之一。

台中市南屯區大英街 3 號
04-24735315
週一至週六	供餐時段
11:00-14:00	
17:30-20:30
週日公休

風格聖誕
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溫暖冬至

溫暖冬至

波濤洶湧地滾動，熱氣蒸騰地上揚；

在白晝最短的這一日，將圓滿舀進碗裡，讓你的手心溫暖；

在黑夜最長的這一晚，嚐一口成長鹹甜，迎接歲末的蛻變。

��������������

台中市北區華美街二段段段段號段樓

廣告告告　吳玨瑩｜段｜段｜｜段｜段｜｜｜

　　　　　許閔誠｜段｜｜段｜｜｜段｜｜｜

秋入鮮濃　小火烹

饕餮異游　細巷弄

羊腸美味　龍虎宴

20



樂群湯圓之家

　　從遠處就看見大大的「湯圓之家」招牌，這也代表有

好料的可以吃了！由第一代遠至台北拜師學藝後回到台中

開店，目前與第二代共同經營，繼續傳承這三十幾年的好

滋味。走進店面沒有過多的裝潢，簡單的攤位餐車、樸實

的幾張桌椅擺設，再吃上一碗新鮮美味的湯圓，如此的傳

統美食徹徹底底地征服了老饕的味蕾。

　　湯圓的製作過程儘管繁複，卻一點都不能馬虎，浸

米、磨米漿、脫水、攪拌，煮成塊狀的「粿脆」算是完成

第一步而已，還必須配合季節變化、甜鹹口味調整米的比

例，才能做出口感十足的外皮；加上新鮮的豬肉透過各式

香料醃製入味後包成一顆顆白皙渾圓的鮮肉湯圓，下鍋現

煮再放入一片雞絲麵就大功告成囉！而這麼特別的吃法更

是老闆的獨家巧思，就算當晚餐也不怕吃不飽呢！

　　紅豆與花生歷經幾小時的滾煮，軟爛入透的搭配小湯

圓一起入口，瞬間溫暖了全身，將冬天的寒冷一次驅散，

讓人一再回味。到了夏天，便搖身變成了「湯圓冰」，碗

裡盛裝了紅豆、綠豆、大豆、花生、麥片加上湯圓與碎冰，

整體口感都豐富了起來，麥片更成為特色之一，吃過的客

人都覺得相當特別。

　　所謂俗語說：「冬至圓仔食落加一歲」，大家別忘了

冬至時候也一起應應景，吃個湯圓暖暖你的胃吧！還有提

醒大家，冬至前兩天的湯圓之家只賣生湯圓，當天才會供

應現煮的部份，千萬別撲空了呢！

台中市西區林森路 111 號

18：30 至售完為止
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味香湯圓
　　因為喜歡，蕭富味阿姨的湯圓從小攤

販起家，至今已 31 個年頭過去，「味香」

即是取自阿姨的「味」字，從未改過。

　　轉為店面後大大提升了方便性，不用像小攤販時期，

大清早就要起來準備，還得擔心有沒有位置。因幾乎沒有

離開過第五市場附近，累積了許多從小吃到大的客人，有

的已超越老主顧的關係成為了朋友，甚至還帶著孫子捧

場，愛吃什麼阿姨都知道。

　　味香的鮮肉湯圓一定要精選黑豬大腿肉，不顧成本貴

上 20 塊，因為肉質會比一般白豬肉鮮甜、也比較沒有油

臭味，調和肥瘦肉比例，就是一碗招牌。去年才推出的花

生湯圓及芝麻湯圓是元宵節限定商品，冬至則要看情況決

定，大多還是以小湯圓為主，吃過的客人都說餡兒多又大

顆，非常滿足。堅持材料自備的阿姨，關店回家後沒有太

多休息時間，常常都是用過晚餐接著準備隔天所需的材

料；湯圓部份皆是做完急速冷凍，完全不使用防腐劑，為

的是新鮮兩字。

　　冬至將近，為自己及家人呈上一碗熱騰騰湯圓吧，鹹

的滿意、甜的幸福，相聚如碗裡的團圓，身心都溫暖。

招牌鮮肉湯圓

煮得恰到好處的湯圓皮十分軟 Q、不黏牙，黑豬

肉內餡兒一點也不油膩，搭配豬骨熬製的高湯，

冷冷的冬天喝上一口，整個人都暖和了。

花生湯湯圓

略帶嚼勁的芋圓、蕃薯圓，搭配幾顆小圓仔點

綴，一股小女孩兒般的粉嫩，加上煮得綿密的

花生，口感滿分。

台中市西區大明街 11-1 號

04-22223866

週一至週日 7:30-16:30
23 24

溫暖冬至 溫暖冬至



翔記湯圓

　　在一年中最漫長的寒夜，手裡捧著一碗暖和的湯圓，

圓滾滾的一顆顆下肚，緩緩的暖上心頭。

　　翔記湯圓有著三十多年的老手藝，古老闆從十幾歲就

跟著叔叔學習做湯圓，在服完兵役後決定投入這個行業，

傳承這樸實的傳統美食。數十年如一日，老闆堅持真材實

料，每顆湯圓都放進滿滿的餡料，從湯圓內餡到湯圓皮，

全都是手工製作，依著客家人質樸實在的天性，大大碗的

湯圓，就是想讓每個客人都心滿意足。

　　隨著時代變遷，五花八門的甜點小食竄起，湯圓店日

漸消逝。古老闆的兒子在四年多前承接了這間店和爸爸的

好手藝，就是希望將這傳統的甜食繼續延續下去。

酒釀芝麻湯圓

酒釀湯圓為大陸人的家常料理，也是女人做月子的

養生聖品，使用糯米飯發酵而成，味道酸酸甜甜，

帶著淡淡的酒香，暖胃益心血，促進血液循環，防

止手腳冰冷。若喜歡蛋香，也能在湯裡打一顆雞蛋，

酒釀蛋花湯圓也別有一番風味。

團團圓圓

翔紀獨創口味，客家鹹湯圓搭配餛飩，比一般餛飩

大上三倍的超大餛飩，包著豬肉、香菜、胡椒，再

以米酒提味，兩種口味一次滿足！

紅豆湯芝麻湯圓

百吃不膩的經典口味，紅豆熬得細綿香甜，湯圓皮

軟嫩不黏口，芝麻內餡香氣迷人，更富含數種營養

素，享用甜點也能健康養生！

台中市北區漢口路三段 60 號

04-22910469

週一至週日 11:00-23:00
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活動時間：
靜態展
2011/12/29~12/31
美麗島捷運站城市學堂
Fashion Show
2011/12/30 15:00、19:00
美麗島捷運站光之穹頂

指導單位：高雄市政府文化局
主辦單位：引妲奇廣告實業有限公司、鉅航國際
協辦單位：金無雙不二數位設計有限公司
執行單位：綠洲時尚雜誌、風格線上雜誌、
          御澤數位多媒體設計有限公司

生活的樂趣不再是擁有名牌的追逐遊戲，

而是體悟足夠就好的品牌生活。

名牌是一種虛幻，來自想要的渴望；

品牌是一種覺悟，豐富需要的滿足。

打造正港台灣味、設計新台灣的品牌形象

眼觀百年‧時尚自我—美麗島

設 計 師 聯 展9 9 +



想好．再來想好．再來

台中市北區華美街二段308號1樓

04-2293-7053

想要再來 想好再 來

讓您一整天 想得更好

搭
配上濃郁順

口的美式咖啡

蔬食野菇＄98

美式培根＄98

德式香腸＄98



異藝份子異藝份子

一
個
關
於
建
築
與
生
活
的
空
間

1998 年，建築圈的傳奇才女
──楊舒斐，在長安建設的支持

下，「築生講堂」開課了。

舒斐，很早就與建築落下了

不解之緣，在東海就讀中文系期

間便時常協助建築師姜樂靜趕圖。

畢業後，於台鼎建設負責人白錫

旻主導的「理想國社區」負責行

銷文案區塊；接著進入龍寶建設，

協助臻品藝廊發展。最後她在長

安建設停下腳步，擔任研發室經

理，築生講堂也隨之成立。

「築生」兩字代表的是「建

築」與「生活」，在此所指的生

活著重於文化層面上，她認為台

中擁有一群對於空間美學與藝術

文化都很支持的人。講堂初設立

時，除了討論建築，舒斐也邀請

許多音樂老師來引導民眾欣賞音

樂，直至現在，築生講堂的課程

除了建築外，也有關於文化、歷

史、音樂、藝術等課程。自我要

求很高的舒斐，對於每件事都盡

心盡力，築生講堂的名氣就這樣

逐漸被打開。講堂一年舉辦 3 至 4

季課程，一季 8 到 12 個系列，
台灣一線的建築師、業界前輩

皆是邀請演講的對象。舒斐將

各界資源連結起來，讓築生講

堂變成台中地區建築圈互相交

流的地方。

2000 年開始，以都市為
主題，舉辦多場建築旅遊活

動，範圍多在日本及歐洲等

地，讓建築愛好者與講者一同

實地親臨重要的建築作品。

講座內容後續出版成《跨越建

築新世紀》與《發現建築新表

情》兩書。

隨著日子過去，築生愈發

茁壯。2007 年，發生了令講
堂及親友措手不及的事：舒斐

罹患肺腺癌且不敵病魔侵襲，

離開了大家，所有講座活動也

一併暫停。兩年後，講堂選在

楊舒斐逝世的 9 月 4 日這天
重新開課，紀念她的同時也希

望能成為築生新的出發點。講

堂目前由築生文化協會的理事

長，同時也是東海大學建築系

的林芳怡老師主持。

31 32

異藝份子 異藝份子



築生講堂
台中市西區中美街 15號 1樓
04-23753775
www.chusheng2009.blogspot.com

新生的築生講堂期望在未來能帶大家接觸多國

文化，提供大台中更多豐富資訊。當然，不會忘記

築生的「根本」，期許在專業建築上能有更多作

為，並邀請建築圈內富有影響力的國際建築師，來

到築生與大家分享經驗。

34

異藝份子 異藝份子



在【東方米蘭】鍋物之都

我們承載新舊元素的結合

把東方食感呈現出食尚豐味

有著道地台灣人對美食的熱愛精神

還有西方精緻美食的文化元素

中西融合下激盪出別具特色的美味風情
精緻套餐$288元起

養生藥膳鍋 蔬菜輕食鍋麻辣鍋 



生活台中

生活台中
三光巷

台中北屯區的的三光巷眷舍又稱長安新

村，是一個 85 戶的省政府退休公務員宿舍；
台中有許多舊眷舍，如光復新村、中興新村、

黎明新村 ... 等，其實這些眷舍，也見證了一
段中央政府在台中地區的歷史與文化。

我覺得，文化，是應該被保存的。

（ 引自 www.archifield.net/vb/showthread.php?t=9179）

只是繼南屯區的彩虹眷村面臨拆除之後，北屯區

的三光巷，長安新村也有了這問題。這裡的眷舍在精

省之後，住戶陸續補助搬遷，三年多這附近已無人居

住。破舊的牆緣、玻璃窗都似乎在說著他們被人們遺

忘。

日前一些朋友投入了搶救三光老眷舍的工作，卻

引來立委盧秀燕在三月中訪查該地，決議在 4/15 日
前擬定拆除計畫，並請台中市政府建設局同步研擬訂

代管計劃，由台中市政府規劃簡易公園或停車場，「讓

附近民眾得以安心過日，更有運動休閒之處。」
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被遺忘的三光巷，滿地雜草，或許還有幾處地上是有

垃圾的。但是在枯枝當中依然看到了愛心。無人的巷弄

裡，只有風吹過樹葉沙沙的聲音，感覺如此飄零、如此孤

單的巷子，也因為最近要拆建的話題，多了許多愛好攝

影的朋友們來這按快門。其實三光巷裡頭的建築很特別，

隔著綠色的圍欄，我踮腳還是能看到裡頭原本舊眷舍的

樣貌。雖說，已是殘破不堪，已是佈滿荊棘爬籐。我沒

有踏進去，就在外頭拍拍照。不過有些朋友想瞧瞧這建築

裡頭還有些什麼？就踏了進去。外頭的大門，因為已搬遷

的關係，用木頭狠狠的在大門上橫打住，似乎在告訴我，

別進去了。

雖說這邊大部分已經無人居住，但是其

實還是有某些住戶在這兒，只是大多時候，

人煙非常稀少。有些建築還有設計開放式

的樓梯，直接從外頭走到二樓的。有些門

戶大開，但是裡頭依然空蕩蕩。就像這

破掉的牆壁一樣，經歷了許多風吹日

曬，已經無法遮蔽且殘破不堪。

如果這裡就要拆建，那我會覺得很可惜。但

是實際走訪這裡，蚊子很多且人煙稀少，是不

是能像彩虹眷村那樣，讓這邊煥然一新有了新生

命？但是不是也能同時保住台中的文化資產，這

將會是政府的一道難題。

兔兔，台中人。
不以美食專家自居，純粹熱愛
分享大台中的生活體驗。
喜歡從鏡頭世界裡捕捉生活的
感動點滴，經營部落格五年多，
人氣突破三百多萬。

www.wretch.cc/blog/abrabbit
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插畫

獅真隱
Shih, Jhen-ying

0919-039976

hina5211@gmail.com

http://www.flickr.com/photos/lionkun/

簡介｜

畢業於雲林科技大學創意生活設計系，專長 Graphic Design & Photography。

曾任平面設計，現職自由插畫家，作品散見於商品或報章雜誌等。

創作說明｜

憑著記憶重繪電影的經典場景，或許也是一種向鍾愛的導演們致敬的方式。

大吉嶺有限公司 / The Darjeeling Limited，導演：Wes Anderson

42

插畫



四苟漫畫

圖｜廢人
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文藝腔

〈為賦新辭〉─ 強說愁

尚未到慣看秋月春風的年紀

我們已故意斟了滿滿一杯的

蕭瑟與淒清云云（飄著危險的冰塊和泡沫……）

想把自己狠狠灌醉，也許

再狠狠吐它一地──我們對生命的沉重　嚴重地

消化不良。我們不愛粗糙的毛邊，卻對

那許多張，世故與滄桑的面容感到好奇──

我們幻想在滿地穢物中披沙瀝金

找到鯨魚的眼淚或、蝴蝶的睫毛……

第八屆 中台灣聯合文學獎

新詩組第一名

虎尾高中｜呂希真

指導老師｜陳群分

〈詠茶〉

雲端至谷底的一曲問候

綿延迴盪千年

在採茶人嘹亮的嗓音中

被折斷　分離成掌中飛翔的翅膀

當我一階一階遠離

山不成比例

渲成整片模糊的綠

殺青　揉捻　焙烤

然後枯萎

只剩下記憶

伴著滾燙的熱水

攤開我的思念

在老者沙啞的聲音中

一起緬懷

悠悠　叨叨　絮絮

回甘，不只舌尖知道 第八屆 中台灣聯合文學獎

新詩組第二名

台中二中｜何宛靜

指導老師｜楊惠貞
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social movement

新聞市集：
建立人與人、人與土地的友善連結
　　　　　　　　　　  文／蔣慧仙　上下游共同創辦人暨網站主編

　　歷經半年多的籌備，在無數朋友的無私支持下，我們成

立了台灣第一個關注農業、食物和友善土地的新聞平台：上

下游 News & Market 新聞市集。

　　這個新聞平台的最大特色，就是分享與開放。我們希望

每一位關心食物與農業的朋友，都可以來這裡寫文章、按分

享、給鼓勵、買公平。

　　深深感到，近年浮現與農業、食物有關的議題，無一不

在提醒我們，是時候要重新認真省思我們碗中的食物，

與產地到餐桌之間的距離了。不論是食品加工安全、農

地休耕與徵收、糧食自主的危機，或是友善耕作、本土

雜糧復育的積極開創，已喚起許多人的關心，更有許多

務農、援農的朋友們，投入第一線的農業現場、用創意

串聯、在雲端為農友集氣。

　　不論是農業、環境或食物，都關係著我們的幸福與

下一代的未來，唯有獨立客觀的訊息，才能幫助我們瞭

解食物的真相，監督政府制訂好的政策，也讓我們作出

健康的選擇。

　　在新聞的部份，上下游為大家提供各種農業與食物

的訊息。透過這個平台的即時分享與互動，大家都能來

成為「雲端的自耕農」，寫下自己對農業、食物和土地

的關心、用心與背後的故事；也讓

作者、讀者、農友，透過「寫按給

買」，在這裡互相看見、互相鼓勵、

互相支持。

　　在市集的部份，我們「以農業

的手段解決農業的問題」，和有心

農友一起對農作進行健康的加工開

發；大家將可以在這裡認識台灣各

地用心的農友們，建立直接的信任

和支持。

　　誠摯的邀請您成為「共同辦報
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人」，透過一年一千元的支持，讓上下游的新聞平台能持續

獨立運作。為了感謝您的護持，我們的創辦人之一，國家

工藝獎得主楊偉林，用傳統「加志袋」的材料設計了一個很

特別的袋子，我們稱她為「2011 藍色水母包」，要送給在

2011 年 8 月─ 2012 年 8 月加入的共同辦報人，紀念這份

護持的心意！

　　我們使用這款農村的元素，但作了形體與用途的變化，

從原先的方正到看似水母的樣態，而除了裝蔥裝蒜，也能裝

花、裝食材，裝燈，裝入任何對食物與未來的理想，希望透

過這個袋子，將食物的上游與下游連在一起。

　　農村是食物的上游，城市是匯聚資源的下游；在上下游，

讓我們一起攜手努力。

［上下游 News & Market 新聞市集　小檔案］‬

　　上下游 News&Market 關注台灣農業、食物和友善土地生活方

式，我們提供「吃好吃、吃安心、去旅遊、種好田、愛農村、農小學、

綠生活」的報導和資訊；同時主動進行農產品開發，提供給大家健

康的在地食物，讓農村的經濟更活潑，也讓消費成為改變的力量。

（www.newsmarket.com.tw）

書籍/當代藝術/
歐洲傢飾/沙龍文創/輕飲食
雲林縣虎尾鎮民權路51巷3號
05-6313826

美好的連結，
風格在虎尾與你相見。

上下游



漫漫刊
1948，公園雨霽

　　1948 年，當時的嘉義市長宓汝卓召集地方仕紳與

文人雅士黃文陶、林玉書、許藜堂等人，成立嘉義市

的「新八景」評定委員會，在所評選出的八個景點當

中，嘉義公園以「公園雨霽」名列其中，並有如下文

字描述：

　　「霽」是雨停後天氣放晴的意思，「公園雨霽」

所描繪的正是嘉義公園在雨後，園內樹木花草一片欣

欣向榮的氛圍。嘉義「新八景」所標記的都是當時嘉

義市區相當具有特色的景點，然而時隔不到一甲子的

歲月，這些當時的優質景觀大多都已消失或破壞殆盡。

　　1948 年的嘉義公園已開闢經營將近四十年，其空

間特質從「公園雨霽」的描述中，可以鮮明的感受到

「自然景觀」是當時嘉義公園的一大優勢。所指出的，

不論是公園內的樹木、地形、水景、小徑步道，加上

四季都有變化的開花植物，構成了嘉義公園鮮明的自

然景觀特質。試回想當時具備這種優質條件的嘉義公

文｜ hara　圖｜小白

園，即使時至今日來與其他公園相比

較，無疑仍是一個相當獨特的公園。

　　但再過了六十年之後，嘉義公園

其「公園雨霽」的自然景觀特質，似

乎也隨著歲月而剝落。高大的樹木依

然是這個百年公園的一大特色，但在

實質環境上，公園整體環境卻也加諸

了過多的人工設施物，甚至是水泥化

的景觀。

　　嘉義新八景為當時的嘉義市，標

記了一個鮮明的地方特質，但在時代

的變遷中，卻發現這些原本擁有的景

觀特質，並沒有被妥善保護或重視，

地方特質也逐漸模糊瓦解。在嘉義公

園百年紀念的此刻，1948 年的「公園

雨霽」，或許正指出了我們在辨認「何

謂嘉義」的一個時代見證與提示。

註：1948 年所評定之嘉義「新八景」分別是：蘭

潭泛月、檜沼垂綸、彌陀晨鐘、康樂暮鼓、公園雨

霽、林場風清、鷺橋跨浪、橡苑聽鶯等八處。

慢漫刊｜
chiayimmk.blogspot.com

「中山公園（即「嘉義公園」）距市東約數百步，坦

道如砥自火車站行半小時可達，園中樹木蔥籠，丘陵

起伏，澗水環迴，苔徑曲折，池亭水榭，佈置有方。

異木奇花，四時常開，身臨其境，塵慮都刪，尤其新

雨初霽，碧空雲淨，夏木滿園，嬌翠欲滴，奇花滿

境，嫩竹蒙茸，遊息者身心為之一清。」（資料來源：

1962，《嘉義縣志稿》）
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璀璨繽紛‧童話‧聖誕
Christmas with Snow & Fairy tale !

咖啡廳(1F)分機2893
歡樂聖誕自助晚餐

成人每位　　　　　NT$1,280+10%

兒童每位　　　　　NT$880+10%

※每位付費者加贈聖誕小禮物一個

點心坊(1F)分機2173
聖誕節外賣點心

1.薑餅　　　　　　NT$100起

2.聖誕巧克力　　　NT$150/100g

3.聖誕節蛋糕　　　NT$ 900起

4.聖誕薑餅屋　　　NT$1,000

冠品鐵板燒(2F)分機2875
聖誕雙人套餐　　　NT$6,600+10%起

※內含主廚特烤南瓜派外帶以及聖誕特調兩杯

預訂專線：04-23139988轉各餐廳

長榮桂冠酒店（台中）
台中市台中港路2段6號
(04)2313-9988
www.evergreen-hotels.com

大廳活動主題：歡樂兒童聖誕歌曲演出
˙活動日期：12月24日18:30~18:50；20:40~21:00

˙活動地點：大廳

˙活動內容：

　1.由東興國小英語歌謠合唱團小朋友進行英語歌謠演出

　　及聖誕歌曲演唱。

　2.另房客或用餐嘉賓小朋友可報名「兒童造型活動」，

　　由酒店承租聖誕應景造型服裝，供小朋友穿著拍照。

˙報名期間：自訊息公告至12月15日止








